
DUE RUOTE
PUB & PIZZA

SEGUI CON NOI
TUTTO LO SPORT LIVE 
SU 



Allergeni - Allergens - Allergene

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari 
chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 

 Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish 
related to any specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well 
trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers 
and also meet your specific needs.

Alcuni prodotti possono essere surgelati/congelati all’origine 
Some products could be frozen to the origin

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze.
I nostri cibi e le nostre bevande possono contenere le seguenti 
sostanze: VEDI “LIBRO UNICO DEGLI INGREDIENTI” AL BAR

Substances or products that cause allergies or intolerances.  
Our dishes and beverages can contain the following substances:  
CHECK “LIBRO UNICO DEGLI INGREDIENTI“  - 
“INGREDIENTS BOOK” AT THE BAR

Vi ricordiamo che non abbiamo a disposizione un laboratorio apposito per i prodotti 
senza glutine, essi possono essere contaminate da prodotti contenenti glutine.

May we remind you that our restaurant is not in the possession of a dedicated 
laboratory for gluten-free products, therefore - despite our precautions - they can be 
contaminated by products containing gluten.

aperti 
tutto
l’anno!

Pizze, panini 
e piadine 
di nostra 
produzione



LA NOSTRA 
CUCINA

(Tagliere, Burger, Gluten-free…)

Tagliere di Salumi Misti	 € 10.00
con Focaccia Pizza
Hamburger di Manzo* 100%	 € 13.00
con insalata, pomodoro e Formaggio
**Servito con Patate Dippers**
Lasagna* senza glutine (Prodotto Schär)	 € 11.50
Tortellini* senza glutine (Prodotto Schär)	 € 11.50
Insalata Mista di Stagione	 € 6.00
Insalatona	 € 10.50

FRIGGITORIA
Anelli di Cipolla*	 € 6.00
Olive Ascolane*	 € 6.00
Red Hot Jalapenos*	 € 6.00
Patate Dippers*	 € 6.00
Würstel con Patate*	 € 8.50
Cotoletta con Patate*	 € 12.50
Alette di pollo Durango con Patate Dippers*	 € 12.50

Piadi-Pizza ORIGINALE 
Artigianale  

Gustosa Formaggio, Verdure del giorno	 € 9.00
Trentina Speck, Mozzarella, Funghi	 € 9.00
Parma Crudo, Pomodoro, Insalata	 € 9.00
Delicata Prosciutto Cotto, Mozzarella	 € 9.00
Calabrisella Mozzarella, Spianata Calabra Piccante	 € 9.00

Panini Soffiati 
ORIGINALI Artigianali

Crudo Crudo, Formaggio, Pomodoro	 € 7.80
Cotto Cotto, Formaggio, Insalata	 € 7.80
Südtirol Speck, Formaggio, Funghi	 € 7.80
Silano Spianata Calabra Piccante, Formaggio, Funghi	 € 7.80
Rustico Pancetta, Provola Affumicata, Funghi	 € 7.80
Partenopeo Mozzarella, Spianata Calabra Piccante, Friarielli	 € 7.80
Nostromo Tonno, Pomodoro, Insalata	 € 7.80

TARTUFI
Tartufo pistacchio/bianco/nero 	 € 5.00
Tartufo di Pizzo alla nocciola 	 € 5.00

* Prodotto congelato

bar due ruote official
www.rosselligroup.com



Pizze
di nostra produzione

Marinara 	 € 5.00 
Pomodoro, Aglio, Origano
Tomato, Garlic, Oregano

Margherita 	 € 7.50 
Pomodoro, Mozzarella
Tomato, Mozzarella 

Napoletana 	 € 7.90 
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Capperi
Tomato, Mozzarella, Anchovies, Capers

Diavola 	 € 8.60 
Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante, Acciughe, Aglio, Origano
Tomato, Mozzarella, Spicy salami, Anchovies, Garlic, Oregano

Capricciosa 	 € 9.50 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi, Olive, Carciofi
Tomato, Mozzarella, Cooked ham, Mushroom, Olive, Artichokes

Siciliana 	 € 9.20 
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Capperi, Olive
Tomato, Mozzarella, Anchovies, Capers, Olives

Peppa Pig 	 € 10.50 
Pomodoro, Mozzarella, Würstel, Salamino Piccante, Cotto, Salsiccia 
Tomato, Mozzarella, Spicy salami, Cooked ham, Sausage

Calzone 	 € 9.20 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi 
Tomato, Mozzarella, Cooked ham, Mushroom

Tonno e Cipolla	 € 9.00	
Mozzarella, Tonno, Cipolla
Mozzarella, Tuna, Onion

Vegetariana	 € 9.40 
Pom., Mozz., Verdure Miste
Tom., Mozz., Mixed vegetables

Due Ruote	 € 9.50 
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Friarielli 
Tomato, Mozzarella, Sausage, Broccoli rape 

Tirolese 	 € 9.90 
Pomodoro, Mozzarella, Melanzana, Speck, Grana 
Tomato, Mozzarella, Aubergine, Speck, Grana cheese 

Calabra 	 € 9.30 
Pomodoro, Mozzarella, Spianata Calabra Piccante 
Tomato, Mozzarella, Spicy Calabrian salami



Carbonara 	 € 8.70 
Pom., Mozz., Uovo, Pancetta
Tom., Mozz., Egg, Bacon 

Italiana 	  € 10.50 
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Pomodorini, Crudo, Rucola 
Tom., Buffalo Mozzarella, Cherry tomato, Parma ham, Rocket

Estate 	  € 10.60 
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Pomodorini, Basilico 
Tomato, Buffalo Mozzarella, Cherry tomato, Basil

Hawaii 	  € 9.00 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Ananas 
Tomato, Mozzarella, Cooked ham, Pineapple

Kaiser 	  € 9.80 
Pom., Mozz., Salamino piccante, Cipolla, Peperoni, Aglio 
Tom., Mozzarella, Spicy salami, Onion, Peppers, Garlic

4 Stagioni 	  € 9.50 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto, Funghi, Olive, Carciofi
Tomato, Mozzarella, Cooked ham, Mushroom, Olives, Artichokes

Salamino 	  € 8.50 
Pom., Mozz., Salamino piccante
Tom., Mozz., Spicy salami

Crudo 	  € 9.70 
Pomodoro, Mozzarella, Crudo
Tomato, Mozzarella, Parma ham

Prosciutto 	  € 8.40 
Pom., Mozz., Prosciutto cotto
Tomato, Mozzarella, Cooked ham

Prosciutto e Funghi 	  € 9.00 
Pom., Mozz., P. cotto, Funghi
Tom., Mozz., Cooked ham, Mushroom

Boscaiola 	  € 9.20 
Pom., Mozz., Funghi Champignon
Tom., Mozz., Champignon mushroom

Scamorza 	  € 9.50 
Pomodoro, Scamorza affumicata, Salamino piccante
Tomato, Smoked scamorza cheese, Spicy salami

***AGGIUNTE varie per pizze: da €1.50 a €2.50***



Caffetteria 
Espresso, Espresso macchiato	 € 1.30

Espresso al tavolo	 € 1.50

Caffè decaffeinato	 € 1.50

Cappuccino / Caffè d’orzo / Caffè al ginseng 	 € 1.50

Cappuccino al tavolo	 € 2.00

Caffè corretto 	 € 2.00

Doppio espresso, Caffè americano	 € 2.40

Tè caldo, Camomilla / Tisane	 € 3.50

Cioccolata calda	 € 4.00

Irish coffee / Amaretto coffee / Brandy coffee	 € 7.00

Aperitivi 
classici

Spritz Limoncello Prosecco, Soda. Limoncello	 € 4.50

Spritz Aperol Aperol, Prosecco, Soda	 € 4.50

Spritz Campari Campari, Prosecco, Soda	 € 4.50

Spritz Hugo Sambuco, Prosecco, Soda	 € 4.50

Campari Soda	 € 3.50

Crodino, Ginger, San Bitter	 € 3.00

Vermut Bianco, Rosso	 € 4.00

Pernod	  € 4.00

Punch Caldi	 € 4.00 
Arancia, Mandarino, Rum, China Martini 

Aperitivi 
Speciali 

€6.00
Sprizzato alla Mela  

Prosecco, Soda, Liquore di mela
Sprizzato Passion Fruit  

Prosecco, Soda, Liq. Passion Fruit
Sprizzato al Lichee  

Prosecco, Soda, Liquore Lichee
Sprizzato 007 Royal  

Prosecco, Soda, Liquore di More
Sprizzato Midori  

Pros., Soda, Liq. di Melone, Succo Lime



Birre  
in bottiglia

VEDI L’ESPOSIZIONE AL BAR

Birra Italiana, Estera 
Linea Classica, Analcolica 	 33 cl	 € 4.00
Birra Weizen 	 50 cl	 € 5.00
Birra Speciale IPA 	 33 cl	 € 5.00
Birra Speciale Belga 	 33 cl	 € 5.00
Birra Artigianale Italiana 	 50 cl	 € 7.50
Birra Artigianale 	 33 cl	 € 5.00
Birra in lattina 	 33 cl	 € 5.00

♦♦♦♦♦

Radler 	 40 cl	 € 4.50 
Panache	 40 cl	  € 4.50 
Diesel	 40 cl	  € 4.50 

Birre 
alla spina

Augustiner Hell, Flensburger Dunkel Rossa

	 0,2 L	 »	 € 2.50	 0,5 L	 »	 € 5.50
	 0,4 L	 »	 € 4.50	 1 L	 »	 € 11.00

Guinness Original, Birra del Mese

	 0,25 L	 »	 € 3.00	
	 0,5 L	 »	 € 6.00	

Bibite 
Acqua Min. (Nat-Frizz) 	 50 cl	 € 1.50

Succhi di Frutta 	 20 cl	 € 3.00 
Ananas, Arancia, Pera, ACE, Mirtillo

Spremuta di Arancia 	 20 cl	 € 4.00

Redbull 	 33 cl 	 € 4.00

Bibite in lattina	 33 cl	 € 3.00 
Coca, Coca Zero, Fanta, Sprite, Lemon Soda, Chinotto, Tonica
Bibite in vetro 		  € 3.00



Vini
Bianchi	 bicchiere	 bottiglia

Custoza DOC	 € 3.00	 € 16.90
Soave DOC 	 € 3.50	 € 18.90
Lugana DOC	 € 3.50	 € 22.50
Bianco Speciale	 € 4.00	 € 23.00
Chardonnay	 € 3.00	 € 18.50

Rossi  
Bardolino DOC	 € 3.00	 € 16.90
Valpolicella DOC	 € 3.00	 € 19.50
Chianti DOC	 € 3.50	 € 20.00
Ripasso Valpolicella DOC	 € 4.00	 € 26.50
Rosso Speciale 	 € 4.00	 € 23.00

Spumanti 
Prosecco Brut DOC	 € 3.50	 € 23.00
Prosecco Brut Valdobbiadene DOCG		  € 26.00
Cremant De Bourgogne (Blanc De Blancs)		  € 39.00
Ca' Del Bosco Franciacorta		  € 45.00
Champagne Selezioni	 da € 75.00	  a €400.00
Spumante Casa Champenois		  € 35.00

Liquori
Amari, Sambuca, Limoncello, Liquirizia	 € 3.50 
Vodka Frutta (Limone - Fragola - Menta - Pesca)	 € 3.50 
Baileys, Anima Nera	 € 3.50
Tequila	 € 3.50
Tequila Gold	 € 4.00
Tequila Speciale	 € 6.00
Drambuie, Absenta Xenta	 € 5.00
Amari Speciali Artigianali	 € 4.50

Grappe
Grappa Veneta	  € 3.00 
Grappa Morbida	 € 4.00 
Grappa Moscato, Amarone, Barricata	 € 5.00
Grappa Riserva - Speciale	  € 7.00
Grappa vedi selezione al bar



Distillati
Brandy	 € 3.50
Cardinal Mendoza	 € 7.50
Gran Duque D’Alba	 € 7.50 
Brandy Criaderas Ximenez - Spinola 25 anni	 € 15.00  
“Una cosa da bere prima di morire”
Calvados	 € 7.00
Armagnac	 € 7.00 
Cognac	 € 7.00

WHISKY (vedi selezione al bar)

Blended	 € 4.00
GlenGrant 5	 € 4.00
Jack Daniel’s / Jack Honey	 € 5.00
Single malt - Giapponesi	 € 10.00
Single malt - Indiani	 € 8.50
Single malt - Scozia	 € 8.00

RUM

Havana 7 - Cuba	 € 5.00
Donq Añejo - Puerto Rico	 € 6.00
Donq 151 - Puerto Rico	 € 7.00
Donq 2005 Single Barrel - Puerto Rico	 € 8.50
Donq 2007 Single Barrel - Puerto Rico	 € 9.50
Donq Grand Añejo - Puerto Rico	 € 12.00

Espero Balbao - Repubblica Domenicana	 € 8.00
Espero Especial - Repubblica Domenicana	 € 7.50
Espero Exclusivo - Repubblica Domenicana	 € 9.50

Takamaka Spiced - Isole Seychelles	 € 5.00
Takamaka Noir - Isole Seychelles	 € 6.00

Zacapa 23 - Guatemala	 € 12.50
Zacapa XO - Guatemala	 € 14.00

Rum Petisso 15 Anni (Selezione del Capitano)	 € 8.00

Selezione speciale Vodka e Gin "liscio" (vedi bar)	 € 8.00
Selezione speciale Vodka e Gin "con mixer" (vedi bar)	 € 10.00
Selezione elite	 € 15.00



Cocktails
€ 9.00

Black Russian: Vodka, Kahlua

Due Ruote Fizz: Gin, Lychee, Lime, Sciroppo di Zucchero, Tonic

Godfather: Scotch Whisky, Amaretto di Saronno

Godmother: Vodka, Amaretto di Saronno

KTM: Vodka, Midori, Contreau, Sprite

Long Island: Gin, Vodka, Rum, Triple sec, Succo Limone, Coca-cola

Lychee Martini: Vodka, Lychee, Martini Dry

Marlboro Man: Rum Bianco, Passoa, Malibu, Ananas

Midori Sour: Midori, Succo Limone, Sciroppo di Zucchero

Mojito Classico: Rum Anejo, Zucch. di Canna, S. Lime, Menta, Soda

Mojito Calabrese: Rum Anejo, Liquirizia, Zucch. di canna,

	 Succo lime, Menta, Soda

Mojito Trentino: Rum Anejo, Liquore di Mela, Zucchero di Canna

	 Succo Lime, Menta, Soda

Moscow Mule: Vodka, Ginger Beer, Succo Lime

Negroni: Campari Bitter, Martini Rosso, Gin

Negroni Sbagliato: Campari Bitter, Martini Rosso, Prosecco

Negroski: Campari Bitter, Martini Rosso, Vodka

Rusty Nail: Scotch Whisky, Drambuie

Scorpio Rising: Campari Bitter, Prosecco, Succo Arancia

Side Car:  Contreau, Cognac, Succo Limone

Vodka Sour: Vodka, Succo di Limone, Sciroppo di Zucchero

White Lady: Gin, Contreau, Succo Limone

Whisky Sour: Bourbon, Succo Limone, Sciroppo di Zucchero

Zenzerito: Rum bianco, Zenzero, Zucchero di canna, Lime

Distillato della Casa con Mixer	 € 7.50
Distillato “Elite” con Mixer	 € 10.00 

(vedi l’esposizione al bar)	  a € 15.00



Shooters 
€ 5.00

B52: Baileys, Grand Marnier, Kahlua
Kamikaze: Vodka, Contreau, Lime
Slippery Nipple: Baileys, Sambuca

Due Ruote Extreme: Sambuca, Assenzio

Drink & Drive 
Light Cocktails 

€ 6.00

Lambretta: Passoa, Sprite, Lime
Pinky: Batida di Cocco, Fragola, Ananas



Via Bell’Italia 13
37019 Peschiera del Garda (VR)

Tel. 045 640 2161
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